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VORSPEISEN

Marinierter und gebackener Kalbskopf mit Radieschen- 16,5
Vinaigrette, Kartoffel-Gurkensalat und Krautersauerranm

Schwabische "Ceviche™: Roh marinierter Bachsaibling im 16,5
Limonensaft mit Chili und frischen Birnen

Gemischte Blattsalate mit frischen Gartenkrdutern und 9,5
Hausdressing

Als Bellagensalat 6.5
Gegrilltes Gemuse mit Ziegenkaspressknddel und Basilikumpesto 12,5

SUPPEN

Sellerierahmsuppe mit gebratener Petersilienwurzel 8,5

Doppelte Rinderkraftbrihe mit Wurzelgemuse und Siedfleisch 9,5

AUS DER NUDEI KUCHE

Hausgemachte Rindfleisch-Ravioli in heller 22
Kirschtomatensauce mit gehobeltem Pecorino und Pesto

Kleine Portion 7.5
Hausgemachte Ratatouille Ravioli mit Petersiliendl und 22
Pinienkernen (vegan)

Kleine Portion 7.5

AUS DER GEMUSERKUCHE

Gegrillte Zucchini, gefullt mit Belugalinsen, Fetakase und 19,5
getrockneten Tomaten



GRILT - UND PEANNENKIASSIKER

Schwabischer Rostbraten vom Allgauer Weiderind in
Zwiebeljus

mit Krautknopfle und Réstzwiebeln

Ribeye Steak semi-dry-aged mit Speckbohnen, konfierten
Tomaten, Country Fries und hausgemachter Aioli

Saftiges Pulled Pork im hausgebackenen Sesambrotchen
traditionell mit Cole Slaw, Apfelmayonnaise und Country Fries

Knuspriges Backhendl mit Kartoffel-Gurkensalat und
marinierten Radieschen

Kross gebratenes Saiblingsfilet in Beurre Blanc auf
SelleriepUree und Krauternudelbett

/ARTES AUS DEM SCHMORRTOPFE

Langsam gegarter Rinderbug in Portweinsauce mit
geschmortem Wurzelgemuse

DESSERTS

Tiramisu
Honigtarte mit Aprikosen-Sauerrahm

Kleine Auswahl von Rohmilchalpkase aus den Bergenin
Sichtweite mit Aprikosensenf und frischen Frichten

33

38,5

24,5

23

28,5

27

14,5
15

15,5



SCHWABISCHES, VESPER & HAUSGEBACKENES

Kasknopfle mit Bergkase, geschmelzten Zwiebeln und Blattsalat 19
Kleine Portion 15
Hausgemachte Maultaschen mit schwabischem Kartoffelsalat 19
Kleine Portion 15
Hausgemachte Gemuse-Maultaschen mit schwabischem 19
Kartoffelsalat

Kleine FPortion 5
Brettljause vom Walder Metzge' in Bezau Huftschinken und Speck 16

am offenen Feuer gerauchert, Bergsalami, luftgetrockneter
Schinken, hausgebackenes Sauerteigbrot

Alpkasebrettle - Rohmilchbergkése aus Heumilch von Vorarlberger 15,5
Alpen in verschiedenen Reifestufen mit Butter und Brot

Wurstsalat mit Brot 14
Schweizer Art mit Emmentaler 5
Schwabische Art mit Schwarzwurst 5
Portion Bratkartoffeln 6,5
Hausgemachte Sulze warm mariniert 18,5

mit Bratkartoffeln und unserer Remouladensauce

FITNESS- & WELLNESS-BOWLS

Thai-Reis, Quinoa oder Salat, Rotkohl, Tomaten, Karotten,
Avocado, schwarze Bohnen, Brokkoli und Cashewkerne und
Limonen-Olivenol-Marinade

mit Gerduchertem Tofu (vegan) 16,5
mit Teriyaki-Chicken 18
mit Saibling-Sashimi 18,5
Fruit bowl — Frische Frichte der Saison mit Joghurt, Minze und 14,5

NuUssen



SUSSES AUS DEM OFEN

Warmer Topfenstrudel
Mit Vanillesauce
Mit Vanilleeis

Apfelkuchen vom Blech
Kasekuchen vom Blech
Hirscheckerle Feines Keksgeback mit Orangencreme

perfekt zum Kaffee

Dazu empfehlen wir unsere feinen Destillate und Likore vom Bodensee.
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